
GIJÓN
A.G. La nueva edición de la Fidma
ya está en marcha y con ella su varia-
da oferta comercial y lúdica entre la
cual la restauración ocupa un lugar
privilegiado. Gijoneses y visitantes
disfrutan así,durante estos días,de la
que para muchos es la cita inelu-
dible del verano, la cual conlleva una
seriede ritualesycostumbresdeobli-
gado cumplimiento como es visitar
los stands de toda la vida, algo de lo
que en El Cuco saben mucho.Y es
que, avalado por una trayectoria de
más de 25 años de experiencia, el
standdeElCucosehaconvertidoen
un clásico de la Feria donde los visi-
tantes pueden disfrutar de sus am-
plias terrazas y su gran oferta gastro-
nómica que cuida sabor y tradición.

Ubicadoenel standde toda lavida,
El Cuco dispone de dos amplias te-
rrazasquesecompletanconunagran
zona de barra,con una carta diferen-
teparacadaespacio.Además,ElCuco
en su compromiso con la elabora-
ción de productos sin gluten certifi-
cada por FACE, ofrece un Menú
apto para celiacos.

100%ASTURIANO
El Cuco abarca una amplia gama
de productos creados para disfru-
tar durante todos los días del año.
Desde las carnes frescas (tanto na-
cionales como de importación) has-
ta diversos productos de elabora-
ción propia, desde el embutido tra-
dicional asturiano ahumado al ro-
ble hasta los fiambres, sin olvidar
los adobados y los embutidos fres-
cos.

Entre sus últimos productos lan-
zados al mercado destacan los cho-
rizos a la sidra, en formato mini, y
los dos tipos de hamburguesas 100%
asturianas, de ternera y de buey .

Todos son productos típicos deAs-
turias, que conservan la tradición y
destacan por la calidad de su sabor
y por los exhaustivos controles ali-

mentarios que pasan.

HISTORIADEUNAMARCA
Aunque la fecha oficial de la crea-

ción de Productos Cárnicos El Cuco
date 1958,hay que remontarse mu-
chos años atrás para encontrar el
origen de esta empresa asturiana.

La familia de D.Manuel Suárez Igle-
sias, - llamado Cuco por amigos y
colaboradores-, se dedicó toda la
vida al tratado de ganado.Así, tuvo
la oportunidad de aprender desde
muy joven a distinguir las mejores
piezas, los mercados de mayor in-
terés y el incomparable arte de la
venta de ganado.

Su carácter emprendedor le lle-
vó a instalar en 1950 una pequeña
tienda en el Fontán, donde su mu-
jer y él despachaban la excelente ca-
lidad de las carnes que ellos mis-
mos despiezaban.El éxito no se hizo
esperar y la pequeña empresa fa-
miliar se convirtió en Productos
Cárnicos El Cuco S.A. hasta llegar
hoy día a ser una de las mayores
empresas cárnicas de Asturias.

En la actualidad, la investigación
de mercados, la constante forma-
ción de su personal, la moderniza-
ción de las instalaciones y la pues-
ta al día en todos los procesos han
llevado a El Cuco a convertirse en
una empresa totalmente compro-
metida que se mide a sí misma por
los más rigurosos parámetros de ca-
lidad internacional.

Y es que desde los inicios de El
Cuco, una serie de valores han di-
ferenciado su forma de hacer con-
formando asimismo las razones
para elegir sus productos que des-
tacan por su Calidad, El Cuco fue
la primera empresa cárnica astu-
riana en conseguir la certificación
ISO 9001; Tradición, desde la pe-
queña tienda del Fontán hasta hoy,
la empresa ha sabido modernizar-
se sin renunciar a la tradición en la
elaboración de sus productos. Pre-
cio, manteniendo la mejor calidad
con el precio más competitivo; Ser-
vicio, con una distribución amplia,
ágil y eficaz llegando al 100% del
territorio asturiano; Libres de glu-
ten, no en vano, El Cuco también
ha sido la primera empresa cárni-
ca asturiana en certificar la elabo-
ración de todos sus productos por
FACE (Federación de Asociacio-
nes de Celíacos de España). Asi-
mismo, y con el objetivo de crear
comunidad con los seguidores de
su marca y promocionar sus pro-
ductos, el Cuco cuenta con una
web “libre de gluten”, además de
sus perfiles oficiales en Facebook
yTwitter.

El Cuco te invita a disfrutar
del mejor sabor de la feria

EL CUCO EN LA FIDMA. Convertido ya en un auténtico clásico, el stand de El Cuco
regresa a la Feria con una variada carta llena de sabor y calidad
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Panorámica del stand de El Cuco en la Feria Internacional de Muestras de Asturias.

EL SABORDE LA FERIA

Disfruta del mejor sabor de la Feria en el Stand del Cuco en la
FiDMA 2013 y prueba sus diferentes menús:

-Las Bandejas de Carne más sabrosas. Elaboradas con los pro-
ductos estrella de El Cuco y en tamaño mediano y grande son
ideales para compartir entre amigos o familia.
-Nuevos Menús Todo Incluido. Un precio fijo para disfrutar de
diferentes opciones: delicioso trasero de pollo, cordero guisado,
carne guisada, codillo, o sándwich especial, todos ellos acompa-
ñados de patatas, pan y bebida y con precios que oscilan entre los
8,50 y los 10, 50 euros.
-Menú Bocata en barra, en el que solo por un euro más podrás
completar tu bocata con patatas frita y bebida (caña o refresco).
- Consulta su menú para celiacos.

DisfrutadesusmenúsTodoIncluido.


